
Panna cotta de panais,  
poivre sauvage, cresson et seigle

L E  M E N U  D U
R É V E I L L O N  D E  N O Ë L

L E  B I S T R O T  D E S  O U R S

Marbré de foie gras de canard laqué au vin d’épices,
condiment raisin et pruneaux

Biscuit moelleux de sandre aux agrumes et 
cèleri pomme fumé 

Chapon fermier “tradition” 
poché-rôti à la marjolaine,  

rustique aux truffes et crème de bolet

gruyère “caramel” trévisse et huile de noix

Bûche n°31

Biscuit de noël

Au tarif de chf. 115.-  par personne - hors boissons

Franck Reynaud


