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Bouchées AlpinesBouchées Alpines

Sandre du Tessin,Sandre du Tessin,  
aspérule odorante et piment aciduléaspérule odorante et piment acidulé

Oeuf doré, vin jaune et caviar PétrossianOeuf doré, vin jaune et caviar Pétrossian

Homard bleu, jus corsé passion, gingembreHomard bleu, jus corsé passion, gingembre

Turbot sauvage, artichauts, safranTurbot sauvage, artichauts, safran

Mignon de veau, truffes noires, topinamboursMignon de veau, truffes noires, topinambours

Alpage de l’ère de Lens, balsamique deAlpage de l’ère de Lens, balsamique de
pomme de la Jungfrau, trévisse et noixpomme de la Jungfrau, trévisse et noix

Création réveillon 2425Création réveillon 2425

Le Réveillon de NoëlLe Réveillon de Noël
Restaurant Gastronomique l’OursRestaurant Gastronomique l’Ours

Au tarif de CHF. 360.- par personneAu tarif de CHF. 360.- par personne    
hors boissonshors boissons

Mignardises et ChocolatsMignardises et Chocolats


