5 — Lo Réveillorn
du Pas de I'Ours &
de la st Sylvestre

Restaurant Gastronomique ['Ours

Doucthides Apines

Sandre du Tessin,
asperule odoranle et piment acidule

Franck Reynaud

Oeuf doré, vin jaune et caviar Petrossian

FHomard Oleu, jus corsé passion, gingentbre

Turobot sauvage, artichauls, safran

Magrnon de veau, truffes noires, topinambours

HApage de (ere de Lens, balsamigue de
ponune oe laJungfrau, lrévisse el noix

Création réveillon 2425

Magnardises et Chocotats

Au tarif de CHF. 360.- par personne
hors boissons

Mere

RELAIS &
CHATEAUX



