LE BISTROT DES OURS

Py Foovnche Koy

VENDREDI 14 FEVRIER 2025

Amuses-bouches

Marbré de foie gras de canard et
Truffes noires, pain grillé et condiments

Cabillaud r6ti au chorizo et a
L 'huile d'olive
de crustacés acidulé au kumquat

eau roti et Piment d’Espelette,
itelotte et cresson

Filet

3 aux agrumes et
thglacé au shizo
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Mignardises

Au prix de Sfr. 130.- par pe ks boisson)
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LE BISTROT DES OURS

By Frwik Reguand,

FRIDAY, FEBRUARY 14, 2025

Amuses-bouches

Marbré of duck foie gras and
Black truffles, toast and condiments

Roasted cod with chorizo and
dulated shellfish juice with kumquat

ed veal fillet with Espelette pepper,
itelotte and watercress

itrus Pavlova and
oghurt with shizo

Fro

At the rate of Sfr. 130.- per persc
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LE BISTROT DES OURS

Vo Francke Regroud

FREITAG, 14. FEBRUAR 2025
Amuses-bouches

4

Marmorierte Entenleber und
\warze Truffel, gerostetes Brot und Gewdrze

Gebratener Kabeljau mit Chorizo und
aure Krustentierjus mit Kumquat

Gebratenes Kalbsfilet und
Piment d'Espelette, Vitelotte und Kresse
3 mit Zitrusfrichten und

or Joghurt mit Shizo

Pa
Ge

ardises

Zum Preis von Sfr. 130.- pro Persa ke nicht inbegriffen)
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