Hostellerie
du Pas de I'Ours

Votre lunch du 1¢r Aoiit 2025
Le Chef Franck Reynaud vous propose...

Menu de féte

Amuse-Bouche.

Tomates des Jardins du Rhone,
Sérac et jambon d’alpage

Cote de veau du Pays réti a la marjolaine
Wok de légumes du temps et
Mousseline de pomme de terre ultra légere

Tarte aux abricots comme on l'aime au Pas de
[’Ours

Menu au prix de Sfr. 85.- par personne
Apéritif des Ours offert

RELAIS &
CHATEAUX



